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O« Da Milano: Autostrada A7 Milano-Genova, uscita Bereguardo, direzione Pavia e poi Stradella. Seguire le
indicazioni per Santa Maria della Versa, quindi per Montecalvo Versiggia in direzione Canevino. Dopo 2 km
svoltare a destra in localita Chiesa di Rocca de’ Giorgi.

<O> Da lunedi a venerdi: 9-12 e 14-17.30. Sabato: 10-12 e 14.30-17. Domenica su appuntamento.

Vino Oltrepo Pavese Pinot Nero Metodo rapporte Qltrepo Pavese Metodo Classico
top Classico Nature Ecru Millesimato € 17 CIIP Anteo Brut € 1,5

gC-e'e Alla complessita e burrosita dell’Oltrepo Pavese Pinot Nero Metodo Classico Riserva
co™® del Poeta Millesimato si affianca la piacevelezza della versione Rosé Millesimata (sempre
a2 da uve pinot nero).

A Rocca de’ Giorgi, situata verso il confine meridionale dell’Oltrepo Pavese, si respira aria di alta
collina. Qui i vigneti raggiungono facilmente i 450/500 metri di altitudine, I'aria e piu sferzante e
rarefatta, I'occhio gode di visioni panoramiche fino all'orizzonte montano. Nel 1981 l'impren-
ditore, ma poeta per vocazione, Trento Cribellati fondo quasi per gioco questa azienda vinicola,
chiamandola Anteo, dal nome del gigantesco re di Libia, invincibile finché rimaneva a contatto con
la Terra (ovvero la madre Gea). Oggi la guidano con passione i figli Antonella ed Ettore Piero, due
fratelli accomunati da simpatia e passionalita. Andate a trovarli nella loro cantina di un paesino
daltri tempi, Chiesa, un manipolo di case color ocra tra vigneti e boschi. Dopo aver visto la sug-
gestiva cantina ricca di pupitre, potrete assaggiare l'intera linea spumantistica della casa nella con-
fortevole sala degustazione:"bollicine” a metodo classico invariabilmente a base di pinot nero, viti-
gno sempre piu leader dell’Oltrepo, che in questa fascia collinare vicino alla Valle Versa ha trovato
I'habitat ideale per la produzione di spumanti di struttura, freschezza e buon carattere. (MZ)



