ANTEO
La Volpe e I'Uva

Lombardia Giudizio: 87

Indirizzo: Localita Chiesa - 27043 Rocca de’ Giorgi (PV)
Tel. 0385 99073 - Fax 0385 951057
info@anteovini.it - www.anteovini.it

Anteo era un gigante mitologico, figlio di Gea (la Terra),
che sfidava alla lotta e vinceva ogni avversario, perché
traeva sempre nuova forza dal contatto con la madre. E a
questa immagine mitica che deve il proprio nome una tra
le aziende piu interessanti dell’Oltrepo, che si sviluppa su
30 ettari di vigneti ed & raggiungibile dalla A21, uscendo
a Broni-Stradella.

Denominazione: Oltrepd Pavese Moscato Dolce DOC

Uve impiegate: Moscato 100%

Gradazione alcolica: ~ 5,5% Vol.
Annata degustata: 2005

Zona di produzione: i vigneti sono situati nel comune di
Volpara, su terreni marnoso-calcarei di origine eocenica ad
un‘altitudine di 400 metri s.l.m.

Tecniche di allevamento: guyot classico, densita di 3.000-
4.000 ceppi/Ha

Tecniche di produzione: dopo la vendemmia, I'uva subisce
una breve macerazione pellicolare in pressa, quindi dopo
una pressatura soffice, il mosto illimpidito per decantazio-
ne e leggera centrifuga, viene posto in autoclave per la
fermentazione. Raggiunta la gradazione alcolica voluta,
la fermentazione & interrotta tramite raffreddamento.
Imbottigliato, & pronto per I'immediato consumo.

Caratteristiche organolettiche: di colore giallo paglierino
scarico con persistente perlage, il vino profuma dolce di
mela cotogna matura, crema pasticcera, fiore di camomil-
[3, sino a un tocco di uva sultanina; un bouquet intenso,
maturo, morbido. In bocca é cremoso, dolce, strutturato,
con bella rispondenza al naso, oltre ad una splendida con-
fettura di albicocche. Calore, rotondita e freschezza sono in
perfetta armonia. Intenso e molto persistente.

Abbinamento consigliato: eccelle con tutti i dolci da
forno, dal classico panettone al pandoro, alla tarte-tatin.
Da provare con le crostate di frutta gialla. Buono anche
con le bavaresi.




